CUCINA MEDITERRANEA

BOCEING

FORNO A LEGNA

LA CARTA DEI DOLCI

TIRAMISU' 2.0

crema al mascarpone in una girella di morbido biscuit, crumble cioccolato e caffe,
croccante al caffe, gelato al caffe e morbido di cioccolato e caffe

€ 800

PANNA COTTA ALLE ERBE AROMATICHE

preparata con panna fresca e servita in stampo
con salsa di cioccolato fuso o frutti rossi

€ 7,00

DELIZIA AL CIOCCOLATO

mousse al cioccolato fondente e bianco con cuore di coulis ai frutti rossi,
brownie al cioccolato, cremoso al cioccolato bianco e sorbetto di frutti di bosco

€ 8,00

SWEET EGG

cremoso alle mandorle e ricotta, crumble al moscovado, pistacchi caramellati,
biscotto morbido e purea di mango

€ 8,00

AUTUMN IN MILAN

morbido tortino alla cannella, cremoso di cioccolato bianco al cognac,
gelato al caramello salato, biscotto al cioccolato, succo di cachi,
meringhette bianche e Marron Glace’

€ 800

OPPS..HO ROTTO LA CROSTATINA

omaggio a Massimo Bottura. Lemon curd, cialda di pasta frolla alle nocciole,
meringa italiana cotta, biscuit al limone e lamponi freschi

€ 8,00

CANNOLO.. A MODO NOSTRO

cialdine di cannolo, crema di ricotta, arancia semi candita,
gelato alla ricotta e cioccolato soffiato

€ 800



